
M E N Ù

P I Z Z E R I A  R I STO R A NT E



Frittini
Mozzarella stick

(1, 3, 6, 7, 8)

Bocconcini di Camembert
(1, 6, 7)

Fiori di zucca
(1, 3, 6, 8)

Frittelline di zucchine, ricotta e menta
(1, 3, 6, 7, 8)

Jalapenos con cheddar
(1, 3, 6, 7, 8)

Verdure e salvia pastellate
(1, 3, 8)

Onion rings
(1)

€ 7,00 cad.

Patate Dippers

Patate fritte a bastoncino

€ 5,00 cad.



“Chic”-Ken Burger
Special buns, mayo al pepe, provola affumicata,

cotoletta di pollo, spinacino
(1, 3, 6, 7, 11) € 14,00

Burger Mare
Special buns, Teriyaki, salvia pastellata, salmone

affumicato, pomodorini semidry, avocado, philadelphia
(1, 3, 4, 6, 7) € 18,00

Don’t call me Vegan
Special buns, vegan spicy mayo, cipolla caramellata, 

formaggio vegano, hamburger vegetale,
pomodorini confit semidry

(1, 3, 6, 10) € 16,00

Since 1984
Special buns, salsa algerienne, stracciatella,

crispy onion, rucola, tartare di Fassona
(1, 3, 6, 7, 11, 12) € 16,00

Eggs Burger
Special buns, salsa al pepe, crispy onion, uovo all’occhio

di bue, doppio bacon, doppio cheddar, hamburger
(1, 6, 7, 11, 12) € 16,00

Mandrillo Burger
Special buns, salsa Smokey Mandrillo, 

pomodoro, insalata, bacon, cheddar, hamburger
(1, 6, 7, 11, 12) € 14,00

Kimi Burger
Special buns, spicy mayo, jalapeño, spianata,

cipolla caramellata, hamburger, rucola
(1, 6, 7, 11, 12) € 16,00

Jannik Burger
Special buns, philadelphia, zucchine, bresaola,

 hamburger, mayo al pepe
(1, 6, 7, 11, 12) € 16,00

Boscaiolo Burger
Special buns, salsa ai funghi, funghi trifolati, speck,

Asiago, cappuccio rosso marinato, hamburger
(1, 7, 6) € 16,00

Crispy Lambo
Special buns, salsa algerienne, doppio bacon,

doppio cheddar, hamburger
(1, 6, 7, 11, 12) € 16,00

Burger
Tutti accompagnati da mini Dippers e salsa Mandrillo



Cocktail di gamberi in salsa rosa
(2, 3, 6, 10) € 14,00

Caprese di bufala Top 250 gr
(7) € 14,00

Baccalà mantecato su polentina morbida
(1, 2, 4) € 19,00

Tagliere di salumi e formaggi
(7) € 18,00

Bresaola, rucola e grana
€ 16,00

Schiacciata con burrata e acciughe del Cantabrico
(1, 4, 5, 7, 8) € 13,00

Schiacciata con burrata e crudo di Parma DOP
(1, 7) € 13,00

Tartarina di tonno con olive taggiasche,
soia e capperi di Pantelleria

(4, 6, 7) € 14,00

Antipasti
Tagliolini al pesto di basilico con note di limone, 

burrata e tartare di tonno rosso 
(1, 3, 4, 7, 8) € 19,00

Spaghettone cacio e pepe con gamberi rossi di Sicilia
(1, 2, 7) € 22,00

Linguine al pesto di pistacchio e tartare di scampi
(1, 2, 7, 8) € 22,00

Rigatoni carciofi e guanciale croccante
(1, 7, 12) € 18,00

Caserecce salsiccia e porcini
(1, 7) € 16,00

Bucatini al ragù vegetale
(1, 9, 12) € 16,00

Primi



La mitica Tartare di Tonno con olive taggiasche,
soia e capperi di Pantelleria

(6, 7) € 22,00

Tartare di manzo con riccioli di burro e bruschettine
(1, 4, 7, 10) € 19,00

Tataki di tonno con salsa teriyaki
(4) € 22,00

Baccalà alla vicentina su polentina morbida
(1, 4, 7) € 24,00

Tagliata di manzo alla Robespierre 
e patate al forno

(1, 4) € 26,00

Pollo al curry e julienne di verdure 
(1, 6, 7, 10) € 18,00

Insalatona con insalata, pomodorini, tonno,
olive e petali di grana

(4, 7) € 16,00

Secondi
Patate al forno

Patate Dippers

Patate fritte a bastoncino

Caponata di verdure

Melanzane al funghetto

Schiacciata olio, sale e pepe (1)

€ 5,00 cad.

Contorni

Mezze penne al pomodoro (1, 9)

Mezze penne al ragù vegetale (1, 9, 12)

Mezze penne in bianco con olio / burro (1, 7)

€ 8,00 cad.

Wurstel e patatine fritte

Hamburger e patatine fritte

€ 10,00 cad.

Menù Kids



Speciali Rosse

Beatrice
Salsa di pomodoro, mozzarella, fiori di zucca fritti

e burratina in uscita
(1, 3, 7) € 14,00

Mara
Salsa di pomodoro, mozzarella, bufala, carciofini,

capperi, gamberi
(1, 3, 4, 7) € 14,00

Prelibata
Salsa di pomodoro, mozzarella, melanzane

al funghetto, salamino piccante
(1, 7) € 12,00

Eccomi
Salsa di pomodoro, melanzane fritte,

petali di grana, basilico
(1, 4, 7) € 12,00

Patanegra
Salsa di pomodoro, mozzarella, Patanegra

e oro alimentare
(1, 7) € 30,00

Porcona DOP
Salsa di pomodoro, mozzarella, porchetta

trevigiana DOP, patate
(1, 7) € 13,00

Pizze
Impasto Classico, Napoli (+ € 2,00) o Mandrillo Story in panaro (+ € 2,00)

Greca
Salsa di pomodoro, mozzarella, pomodoro in uscita, 

feta, cipolla, origano, olio evo
(1, 7) € 11,00

Bombastica
Salsa di pomodoro, mozzarella, salamino, salsiccia, 

provola, cipolla caramellata
(1, 7) € 14,00

Parma DOP
Salsa di pomodoro, mozzarella in uscita, burratina, 

Parma DOP, basilico
(1, 7) € 14,00

Boscaiola
Salsa di pomodoro, mozzarella, funghi, speck, Asiago

(1, 7) € 12,00

Napulè
Salsa di pomodoro, mozzarella, friarielli,

salsiccia, scamorza
(1, 7) € 12,00

Tonno
Salsa di pomodoro, mozzarella, tonno fresco,

rucola, cipolla di Tropea
(1, 4, 7) € 18,00



Porcini
Salsa di pomodoro, mozzarella, porcini, pancetta

(1, 7) € 14,00

Yes Baby
Salsa di pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto,

zucchine e burrata 
(1, 7) € 14,00

Cantabrico
Salsa di pomodoro, mozzarella, tavolozza con burrata,

acciughe, fiori di zucca fritti
(1, 3, 4, 7) € 14,00

Salvia
Salsa di pomodoro, mozzarella, crudo,

philadelphia, salvia fritta
(1, 3, 7, 8) € 15,00

Brie
Salsa di pomodoro, mozzarella, brie

e verdure dell’orto pastellate
(1, 3, 7) € 11,00

Esplosiva
Salsa di pomodoro, mozzarella, tonno, wurstel,

peperoni, salamino, olive nere
(1, 4, 7, 12) € 14,00

Speciale
Salsa di pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla di Tropea,

pomodoro, basilico, pepe, olio evo, sale Maldon
(1, 4, 7) € 16,00

Pepepork
Salsa di pomodoro, mozzarella, porchetta,

cipolla caramellata, peperoni 
(1, 7) € 14,00

Ricotta
Salsa di pomodoro, mozzarella, speck,

melanzane al funghetto, ricotta stagionata
(1, 7) € 12,00

Verona
Salsa di pomodoro, acciughe, pomodorini,

olive taggiasche, salsa verde al prezzemolo
(1, 4, 7) € 12,00

Calabra
Salsa di pomodoro, burrata, spianata, basilico

(1, 7) € 13,00

Saporita
Salsa di pomodoro, bufala, salamino, acciughe,

olive, origano
(1, 4, 7) € 12,00

Caponata dell’Orto
Salsa di pomodoro, mozzarella, zucchine,

melanzane, peperoni
(1, 7) € 12,00

Toro
Salsa di pomodoro, quattro formaggi,

melanzane al funghetto, salamino
(1, 7) € 15,00



Vegana
Mozzarella vegana, verdure e misticanza di semi

(1) € 10,00

Claudia
Mozzarella, salsiccia, pepe nero

(1, 7, 12) € 11,00

Leggera
Mozzarella, bresaola, rucola e grana

(1, 7) € 12,00

Mazzancolle
Mozzarella, crema di zucchine, mazzancolle,

pomodorini semidry
(1, 2, 7) € 15,00

Caprese
Mozzarella, pomodori, mozzarella in uscita,

basilico e olio evo, origano
(1, 7) € 12,00

Fresca
Mozzarella, pomodorini, rucola, grana, glassa d’aceto

(1, 7, 10) € 9,00

Impasto Classico, Napoli (+ € 2,00) o Mandrillo Story in panaro (+ € 2,00)

Speciali Bianche

Gustosa
Mozzarella, patate mandrillo, pancetta, gorgonzola

(1, 7, 12) € 10,00

Ricercata
Mozzarella, fiori di zucca, acciughe, provola

(1, 4, 7) € 12,00

Roma
Mozzarella, cavolo romano, salsiccia, provola,

patate al forno
(1, 7, 12) € 12,00

Veneta
Mozzarella, porcini, Asiago, sopressa

(1, 7, 12) € 12,00

Salmone e Zucchine
Mozzarella, crema di zucchine, pomodorini semidry,

salmone affumicato
(1, 4, 7) € 15,00

Mediterranea
Bufala, cipolla caramellata, tonno crudo,

burrata allo zafferano
(1, 4, 7) € 14,00



Calzoni
Classico

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi
(1, 7) € 12,00

Classiche

Margherita
(1, 7) € 8,00

Marinara
(1) € 7,00

Diavola
(1, 7) € 9,00

Prosciutto e Funghi
(1, 7) € 9,00

Capricciosa
(1, 7) € 10,00

Quattro Formaggi
(1, 7) € 9,00

Vegetariana
(1, 7) € 9,00

Tonno e Cipolla
(1, 4, 7) € 10,00

Viennese
(1, 7, 12) € 9,00

Crudo e Rucola
(1, 7) € 12,00

Speck e Gorgonzola
(1, 7) € 12,00

Patatosa
(1, 7) € 10,00

Bufalina
(1, 7) € 11,00

Prosciutto Cotto
(1, 7) € 9,00

Impasto Classico, Napoli (+ € 2,00) o Mandrillo Story in panaro (+ € 2,00)

Rivisitato
Mozzarella, cacio, pepe, porchetta in uscita

(1, 7) € 14,00



Tiramisù
(1, 3, 7, 8)

Sorbetto al Limone / alla Liquirizia
(7)

Salame al Cioccolato
(1, 7, 8)

Lingotto Rocher
(1, 5, 6, 7, 8)

Panna cotta Caramello / Frutti di bosco / Passion Fruit 
(1, 7)

Illy Crema al Caffè
(7)

€ 5,00 cad.

Dolci
Lowen Original - 5,2% vol.

20 cl - € 3,50
40 cl - € 5,00

IPA Rye River - 5,2% vol.
20 cl - € 4,00
40 cl - € 6,00

Franziskaner Kellerbier non filtrata - 4,8% vol.
30 cl - € 4,00
50 cl - € 6,00

Leffe Rossa - 6,6% vol.
33 cl - € 5,00

Birre

Warsteiner
€ 5,00

Corona
€ 5,00

Birre analcoliche in bottiglia



Coca-Cola / Coca-Cola Zero / Fanta / Sprite
in vetro

33 cl - € 5,00

Coca-Cola alla spina
33 cl - € 3,50
50 cl - € 5,00

Gingerino / Crodino / Tonica
€ 4,00

The “infuso naturale”
Limone / Pesca in vetro

33 cl - € 5,00

Succo Ace / Pesca / Albicocca / Pera / 
Ananas / Pompelmo / Mela 

€ 4,00

Acqua Antica Fonte San Benedetto
65 cl - € 3,00

Spritz
€ 4,50

Americano
€ 8,00

Negroni
€ 8,00

Gin
Mare / London No.3 / Malfy Rosa /

Malfy Arancia / Zero Zero
€ 8,00

Bevande

Prosecco
€ 4,00

Pinot Grigio
€ 6,00

Valpollicella
€ 7,00

Vini
in mescita



Prosecco Brut / Extradry
€ 18,00

Ca del Bosco Cuvée Prestige
€ 65,00

Bellavista Alma
€ 55,00

Ferrari Perlè
€ 58,00

Lugana Zenato
€ 35,00

Ripassa Zenato
€ 39,00

Ribolla Gialla 
€ 35,00

Pinot Grigio
€ 35,00

Il Bruciato Marchesi Antinori
€ 49,00

Guidalberto Tenuta San Guido
€ 69,00

Bollinger Special Cuvée Brut
€ 110,00

Ruinart Brut ‘R’
€ 120,00

Perrier-Jouët Grand Brut
€ 95,00

Vini
in bottiglia

Fernet
Branca Menta
Montenegro

Amaro del Capo
Limoncello

Unicum
Ramazzotti

Sambuca Molinari
Liquirizia Mantovani

Averna
Jägermeister

€ 5,00

Amari

Grappa 903 Bianca
Grappa 903 Barrique

Poli Camomilla
Poli Prugna

Poli Miele

€ 7,00

Grappe



Planteray Cuba 
Planteray Jamaica 
Planteray Isole Fiji

€ 12,00

Rum
Selezione Speciale

Caffè
Caffè intenso 

Caffè decaffeinato 
Caffè d’orzo 

Ginseng

€ 2,00

Caffè
Selezione Illy

Coperto  € 2,50

Variazioni in aggiunta sul menù da € 0,50 a € 3,00

Miscela di farine tipo 0 italiane e 10% integrale,
maturata più di 48 ore, con un’idratazione del 60%,

stesa in un disco da 33 cm

Miscela di farine italiane e 5% integrali,
con un’idratazione del 55%, stesa in un disco da 40 cm

molto sottile, croccante e servita in panaro

Impasto con biga 36 ore, portato all’80%
di idratazione e steso in un disco da 33 cm

con un cornicione molto pronunciato

Impasto Classico

Impasto Napoli

Impasto Mandrillo Story



1. Glutine

2. Crostacei

3. Uova

4. Pesce

5. Arachidi

6. Soia

7. Latte

8. Frutta a guscio

9. Sedano

10. Senape

11. Sesamo

12. Solfiti

13. Lupini

14. Molluschi

Cereali contenenti glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, ecc.)

Crostacei e prodotti derivati

Uova e prodotti derivati

Pesce e prodotti derivati

Arachidi e prodotti derivati

Soia e prodotti derivati

Latte e prodotti lattiero-caseari (incluso lattosio)

Mandorle, nocciole, noci, pistacchi, pecan, anacardi, ecc.

Sedano e prodotti derivati

Senape e prodotti derivati

Semi di sesamo e prodotti derivati

Anidride solforosa e solfiti (>10 mg/kg o mg/L)

Lupini e prodotti derivati

Molluschi e prodotti derivati

N° ALLERGENE DENOMINAZIONE



Seguici sui social!

Via Antonio Rossi, 16
Rubano (PD)

049 7360792 
www.mandrillo.online

Instagram Facebook


